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ROSE GRANIT

Un vin de gourmandise
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Cépage : Gamay noir a jus blanc E
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Vinification :

Récolte manuelle avec tri sévere.
Température de fermentation 18-25°C
Macération de 12 heures

Degré alcool : 14% vol.

Dégustation :
Robe rose tres pale, fruité, frais, attaque souple, belle tension

en final.
Accords mets vins :
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Il enchantera vos apéritifs, vos grillages, vos crumbles a la @M"’fl@%
tomate et aux herbes ou tout simplement un moment de détente A
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entre amis. Servir frais 10-12 ROSE GRANIT
Artisan Vigneron
r——

VITICULTURE

v l T l s Monique et Bernard PASSOT — 210 Impasse du Colombier - Route de Fleurie - FR 69910 VILLIE-MORGON
Tél : 33-(0)4-74-69-10-77 Email : mbpassot@yahoo.fr Site : www.passotcollonge.fr
RESPONSABLE N°TVA:FR 818193788 11 ACCISE : FR 016 001E7574 SIRET : 819 378811 00015




