DOMAINE

Finsel (ellonge

ARTISAN = r VIGNERON

Morgon vieilles vignes AOC

Complexité et puissance des vignes centenaires

Cépage : Gamay hoir a jus blanc

La parcelle :

Parcelle exposée au soleil levant a 320 metres d'altitude plantée
en 1965.

Sol peu profond sur une formation de pierres bleues.

10 000 pieds par hectare, taille courte en gobelet traditionnel.

Vinification :

Récolte manuelle sur une vendange de petites grappes toujours
bien miires et saines.

Température de fermentation 28-32°C

Macération de 15 a 21 jours

Elevage en fiits de chéne de 5 a 6 vins pendant 24 mois.

Dégustation :

Robe grenat profond.

Au nez, des ardmes de fruits miirs a noyaux et de kirch, avec
une pointe d'épices et de torréfaction.

Vin tres puissant et persistant grdce a une belle structure DOMAINE

tannique. Complexe et harmonieux. PM &%‘iw

Potentiel de garde de 10 ans. axrisan Y vinsron

Servir entre 16 et 18°C. MORGON
Accords mets vins : YVW
Accompagne avantageusement des viandes en sauce, gibiers,

fromages affinés, desserts au chocolat. B ool
Suggestions : cerf sauce grand veneur, civet de sanglier.
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